
L A  C A R T E
D ’ H I V E R



Nous sommes une  famille  passionnée de
gastronomie, née de cette magnifique
région  que nous chérissons tant. Avec
notre équipe, nous travaillons main dans
la main pour vous servir des plats
authentiques, savoureux, remplis de
générosité et surtout faits maison.

Q U I  S O M M E S - N O U S  ?

B O N  À  S A V O I R

Nous nous tenons à votre disposition
pour vous renseigner en cas de questions,
d'intolérances ou d'allergies.

Tous nos prix sont en CHF
Euro accepté 1 euro = 1 CHF
Carte acceptée 



Salade verte |  4.50

Terrine maison et nid de salade |  13.- 

Feuilleté aux morilles |  16.-

ENTRÉES

Salade mêlée |  7.-

Morilles farcies |  19.50
F a r c i e  a u  v e a u  e t  p a r f u m é  à  l a  t r u f f e

Carpaccio tiède | 19.50
B r u n o i s e  d e  l é g u m e s ,  p e t i t s  c h a m p i g n o n s  e t
c o n d i m e n t s  



Tournedos voronoff apprêté à table |  52.-
M i n i m u m  2  p e r s o n n e s
F i l e t  d e  b o e u f  a v e c  a c c o m p a g n e m e n t  à  c h o i x
 

Accompagnements
F r i t e s  m a i s o n ,  p â t e s  f r a î c h e s  o u  r i z  p i l a f

P L A T  S U R  R É S E R V A T I O N

Fondue chinoise |  29.-
m i n i m u m  2  p e r s o n n e s
m a y o n n a i s e s  m a i s o n
U n  a c c o m p a g n e m e n t  à  c h o i x



Entrecôte de cheval 200 gr| 22.50
A c c o m p a g n e m e n t  e t  s a u c e  à  c h o i x

L E S  V I A N D E S

Filet de boeuf 200 gr | 38.50
A c c o m p a g n e m e n t  e t  s a u c e  à  c h o i x

Accompagnements
F r i t e s  m a i s o n ,  p â t e s  f r a î c h e s  o u  r i z  p i l a f

SAUCES
B e u r r e  m a i s o n  |  i n c l u s

S a u c e  v o r o n o f f  |  5 . -

S a u c e  m o r i l l e s  |  6 . -

Filet de boeuf du chef 200gr |  46.50
Emulsion au foie gras et cognac
A c c o m p a g n e m e n t  à  c h o i x

Steak de boeuf 160 gr| 19.50
A c c o m p a g n e m e n t  e t  s a u c e  à  c h o i x

Double steak de boeuf 320gr | 29.50
A c c o m p a g n e m e n t  e t  s a u c e  à  c h o i x

Filets mignons aux morilles |  29.-
A c c o m p a g n e m e n t  à  c h o i x



L E S  P L A T S

Tranche panée de veau |  34.50
S a u c e  t a r t a r e  e t  a c c o m p a g n e m e n t  à  c h o i x

Cuisse de grenouilles grillée  | 29.-

Tagliolini fraîches aux morilles | 19.-

Filets de perches meunière | 29.-
Sauce tartare maison
A c c o m p a g n e m e n t  à  c h o i x

Accompagnements
F r i t e s  m a i s o n ,  p â t e s  f r a î c h e s  o u  r i z  p i l a f

A  l a  p e r s i l l a d e  d u  c h e f  e t  a c c o m p a g n e m e n t  à  c h o i x

Tartare de filet de boeuf 200 gr |  38.-
C o u p e r  a u  c o u t e a u  a v e c  d e s  f r i t e s  m a i s o n  e t  t o a s t s



Portion de frites  |  6.-

P O U R  L E S  P L U S  P E T I T S

Pâtes fraîches |  6.-
S a u c e  m o r i l l e s  |  6 . -
S a u c e  v o r o n o f f  |  5 . -

Filets mignons aux morilles |  15.-
A c c o m p a g n e m e n t  à  c h o i x

Filets  de perches |  15.-
S a u c e  t a r t a r e  e t  a c c o m p a g n e m e n t  à  c h o i x

Tranche panée de veau |  17.-
S a u c e  t a r t a r e  e t  a c c o m p a g n e m e n t  à  c h o i x

Accompagnements
F r i t e s  m a i s o n ,  p â t e s  f r a î c h e s  o u  r i z  p i l a f



Parfait à l’absinthe |  9.50

L E S  G O U R M A N D I S E S  M A I S O N S

Crème brûlée au baileys |  9.50

Mousse au Toblerone |  9.50

Mousse pistache |  9.50

Café gourmand |  12.-
P l u s i e u r s  m i g n a r d i s e s  s e l o n  l e s
i n s p i r a t i o n s  d u  c h e f  a c c o m p a g n é e s  d ’ u n
c a f é  o u  d ’ u n  t h é

A c c o m p a g n é  d ’ u n e  b o u l e  d e  g l a c e  v a n i l l e

A c c o m p a g n é  d ’ u n e  b o u l e  d e  g l a c e  v a n i l l e



L E S  G L A C E S

Coupe arrosée |  12.-
2  b o u l e s  c i t r o n  a v e c  d e  l a  v o d k a  o u
2  b o u l e s  a b r i c o t  a v e c  d e  l ’ a b r i c o t i n e

Coupe danemark |  12.-
2  b o u l e s  d e  g l a c e  v a n i l l e  a c c o m p a g n é e s  d ’ u n
c o u l i s  d e  c h o c o l a t  m a i s o n  e t  c h a n t i l l y

Boule de glace |  4.-
 v a n i l l e ,  c a f é ,  c i t r o n  e t  a b r i c o t

Coupe Café |  12.-
2  b o u l e s  d e  g l a c e  c a f é  a r r o s é  d ’ u n  c a f é  e t
c h a n t i l l y

Demi coupe à choix |  8.-
L a  c o u p e  d e  v o t r e  c h o i x  a v e c  1  b o u l e  d e
g l a c e  à  l a  p l a c e  d e  2
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